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BO DE BOQUERIA

TAPES

Patates braves 5,90€
Pa amb tomaquet ) 4,10€
Anchoves Q) 10,50€
Rabas de pollastre @) H(of------------------ 9,50€
Calamars a la romana () 12,90€
Croquetes de pollastre ) 8,90€
Mandonguilles casolanes 0 ------------ 8,90€
Mini truita amb pernil 8,90€
La burrata@Q () 10,90€
. Seitons en vinagre o 8,90€
Gambes a I’allet @ 16,90€
Gambes a la gabardina @) @)--------------- 15,90€
ENTRANTS
Asortiment de formatge 6 ------------- 15,90€

Graellada de verduras amb formatge de cabra i

salsa romesco €€ 12,90€
Sopa de pollastre §3) 10,90€
AMANIDES
Amanida de tomaquet amb salsa pesto ()
9,90€

Amanida de ventresca (ceba tendré, tonyina del
nord i salsa olivada) Q) 12,90€
Amanida César (pollastre, picatostes, olives
negres, tomaquet, mézclum, formatge
parmesano, anxoves) () ) - 13,90€

PEIXOS

Daurada a la planxa amb verduras a la planxa i
patates al forn o 20,90€
Cassola d’orada amb cloisses i gambes

0o 23,90€

Tac de salmo fresc amb verdures saltades en

soia i sesam QNG 19,90€

Rap gratinat amb salsa marinera------- 22,90€

C00S

TAURA Ny

13. Pop ala gallega amb oli de tofona

18,50€
14. Pop alabrasa ()€) 18,90€
15. Pernil d’bou 11,90€
16. Pebrots del Padr6 8,50€
17. Olives 3,50€
18. Musclos a la marinera 0() ---------- 11,90€
19. Cloisses a la marinera 09 ------------- 13,90€

20. Formatge manxec amb panses i nous

SO 9,90€

21. Bomba picant ) 5,90€
25. Sopa de marisc @0 13,90€
26. Ou trufat amb pernil de bou (h.......... 10,50€

27. Ou estavellat amb pernil de bou ()..... 9,90€

31. Amanida d’alvocat i llagosti (acompanyat
de salsa de pera, mostassa i mel)@

13,90€

32. Amanida mixta 9,90€

37. Cassola de peix i marisc Q@@ﬁ- 31,90€
38. Bacalla a 'antiga @%@ ---------------- 21,90€

39. Tronc de llu¢ amb cloisses, esparrec i salsa de

vi QOO 17,90€
40. Mariscada-() 75,00€
41. Llamantol a la planxa Consulta
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frutos secos/ Nuts

Moluscos / Molluscs

Soja / Soy

Sulfitos
so»p Sulfites cans

Altramuces / Lup! Lacteos/ Dairy
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CARNS

Entrecot a la graella (400 gr) ------------ 21,90€ 44. Costelles de xai a la graella amb patates

Rellom en salsa de pebre amb verdura saltada fregides y Pebrots del Padro

i patates fregidesG 25,90€ Costella de 400 gr. 20,90€
Costella de 800 gr. 31,90€

45. Pit de pollastre a la planxa amb salsa de
mostassa i arros blanc {2)----------------- 14,90€
PASTES
Espaguetis a la bolonyesa @) §3{ - 11,90€
Espaguetis fruits del mar-@) @Q)Q)- 16:90€ 49. Raviolis farcits d’espinacs ) --------- 13,90€

Espaguetis amb gambes en salsa marinera

0

50. Macarrons quatre formatges @0 -12,90€
¥, 15,90€

ARROSSOS

(disposem d’opci6o SENSE gluten)

Paella de marisc @00 ----------------- 20,90€ 57. Arros caldos d’escamarlans i cloisses -
Paella de pollastre P ) ------------------ 17,90€ @00 23,90€
Paella de verdures ) 15,90€ 58. Arroz caldos de gambes i cloisses @00
Paella de bacalla amb cloisses OQ 20,90€ 22,90€
Paella de gambes estil “Bo de Boqueria” 59. Arros negre amb cloisses i gambes @90
@0 22,90€ 20,90€
Arros caldos de mar i muntanya ------ 23,90€ 60. Fideua de rap, gambes i cloisses @)()-21,90€
00 000

61. Arrdz amb llamantol @)()-------------- 49,90€

HANB\URG\VESA

Hamburguesa de vedella gratinada amb formatge 63. Hamburguesa de vedellaamb amanida, ou
Havarti, tomaquet, alvocat, enciam i salsa Cesar i ferrat, formatge cheddar i patates fregides
patates fregides (o — 12,90€ (i 0N - F— 13,90€

64. Hamburguesa de vedella amb enciam i
tomaquet i patates fregides O 1.90€
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