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. TAPEs o2 |

. Patates braves

. Paamb tomaquet

. Anchoves del Cantabric

. Rabas de pollastre

. Calamars a la romana

. Croquetes de pollastre

. Mandonguilles casolanes

. Mini truita amb cecina

. Burrata amb ruculai pa torrat
. Seitons en vinagre

. Gambes a l’allet

Gambes arrebossades

Pop a la gallega amb oli de tofona
Pop a la brasa

Cecina de vedella

Pebrots del Padro

Olives

Musclos a la marinera

Cloisses a la marinera

Formatge manxec amb panses i nous
Bomba picant

Navalles a la planxa

Hummus

Peixet fregit

Tonyina amb salsa ponzu
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Assortiment de formatge

Graellada de verduras amb formatge de
cabraisalsaromesco

Sopa de pollastre

Sopa de marisc

Ou trufat amb cecina de vedella

Ous estrellats amb cecina de vedella
Carpaccio de vedella

Fregida variada (calamars, peixets

fregits i gambes)

il

6.50€
4.10€
10.50€
9.50€
14.90€
9.90€
8L0E
8.90€
10.90€
8.90€
16.90€
15.90€
18.90€
19.50€
ILILCXXS
8.50€
3.90€
12.90€
14.90€
9.90€
5.90€
16,50€
9,50€
12,90€
16,90€

16.90€
13.90€

10.90€
14.90€
10.50€

9.90€
13,50€
21,90€

_AMANIDES

e

34.Amanida de tomaquet amb pesto

35.Amanida de ventresca (ceba tendra,
tonyina del nord i salsa olivada)

36.Amanida César

37.Amanida d’alvocat i llagostins
(acompanyat de salsa de pera,
mostassa i mel)

38.Amanida mixta

39.Amanida de salmé fumat amb

vinagreta de caviar

PEIXOJS

40.Daurada a la planxa amb verduras a
la planxa i patates al forn

41.Cassola de daurada amb cloisses i
gambes

42.Salmo fresc amb verdures saltades
amb soia i sesam

43.Rap gratinat amb salsa marinera

44, Cassola de peix i marisc

45.Bacalla a l’antiga

46.Mariscada

47.Llamantol a la planxa

48.Llobarro a la Donostiarra

49.Llenguado a la planxa
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9.90€

13.50€

14.50€

14.50€

9.90€
18,90€

21.90€

24.90€

21.90€

23.90€

31.90€
22.90€

Consulta

Consulta

22,90€
26,90€
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Entrecot a la graella 400 g 22.90€

Rellom amb salsa de pebre, 25.90€

verdura saltada i patates

fregides

Costelles de xai a la graella amb

patates fregides i pebrots del

Padré:

Raci6o de 400 g 21.90€

Raci6é de 800 g 32.90€

Pit de pollastre a la planxa amb 15.90€

salsa de mostassa i arros blanc

Cua de bou 20,90€
PASTES

Espaguetis a la bolonyesa 11.90€

Espaguetis amb fruits del mar ~ 16.90€

Espaguetis amb gambes en 15.90€

salsa marinera

Raviolis farcits d’espinacs 14.90€

Macarrons als quatre 12.90€

formatges

DEMANEU ALS |
NOSTRES CAMBRERS }
LA CARTA
D’AL-LERGENS.

ARROSSOS
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(disposem d’opcié SENSE gluten)

preu per persona

60.Paella de mariscs

61.Paella de pollastre

62.Paella de verdures

63.Paella de bacalla amb cloisses

64.Paella de gambes estil “Bo de
Boqueria”

65.Arros caldés de mar i muntanya

66.Arros caldds d’escamarlans i
cloisses

67.Arros caldds de gambes i cloisses

68.Arros negre amb cloisses i gambes

69.Fideua de rap, gambes i cloisses

70.Arros caldés de llamantol

71.Arros caldds de llagosta

HAMBURGUESES &3

72.Hamburguesa de vedella amb
formatge Havarti, tomaquet,
alvocat, enciam, salsa Cesar i
patates fregides

73.Hamburguesa de vedella amb
enciam, ou ferrat, formatge
Cheddar i patates fregides

74.Hamburguesa de vedella amb
enciam, tomaquet i patates

fregides
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20.90€
18.90€
16.90€
20.90€
22.90€

23.90€
23.90€

22.90€
20.90€
21.90€

49.90€
55,00€

12.90€

13.90€

11.90€

A



BEGUDES

-

Aigua 0,5 2,80€ Tonica 2,90€
Vichy Catalan 2,90€ Aquarius 3,20€ B O D E

Coca Cola 2,90€ Sprite 2,90€
Coca Cola Zero 2,90€ Nestea 3,20€
Fanta Taronja 2,90€ Llimonada casolana (llimona) 4,50€ B Q Q U E R 1 A
Fanta Llimona 2,90€ Llimonada casolana (llima i menta) 4,90€

SANGRIA @3]

~ CUINA

Sangria cava 1l 19,00¢ COCTFL W ﬁ%y Wﬁﬂyﬁ
Got sangria de cava 7,50€ SR
Sangria de vi negre 1l 17,00€ Mojito 9.00€ 3 f. ESPANYOLA
Got sangria de vi negre 6,50€ Mojito sense alcohol 8,00€ i "l&-
Coctel negre d’estiu 6,00€ Mojito de maduixa 9,00€ Lo

Copa de cava 4,20€ Mojito de maduixa sense alcohol 8,00€ -y

CERVESA Caipirinha 9,00€ (_
i Margarita 10,00€ é}‘

Copa Estrella Damm 3,20€ Pifia colada 10,00€ '
Gerra 0,50 Estrella Damm 5,90€ Aperol Spritz 7,50€ f
Gerra 1l Estrella Damm 11,50€ Espresso Martini 10,00€ /
Clara copa 3,20€ Daiquiri 9,00€ F
Clara gerra 5,90€ Negroni 10,00€
Sense alcohol 3,40€
Voll Damm 3,60€ ) = ole B
Daura sense gluten 3,80€ G “‘:—‘N}\_..--ﬁ*-‘ﬂa._,gl’f )
Estrella Damm ampolla 3,40€
Complot IPA 4,20€

AR

POSTRES CASOLANES £,

Gelat de coco amb xocolata calenta 5,90€
Gelat de vainilla 5,90€
Sorbet de mango 5,90€
Crema catalana 6,50€
Brownie de xocolata 6,50€
Pinya fresca amb mel de canya 4,50€
Cheescake de mango 6,90€
Pastis de xocolata amb maracuja 6,50€ PRODUCTE FRESC
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	1. Patates braves 2. Pa amb tomàquet 3. Anchoves del Cantàbric 4. Rabas de pollastre 5. Calamars a la romana 6. Croquetes de pollastre 7. Mandonguilles casolanes 8. Mini truita amb cecina 9. Burrata amb rúcula i pa torrat 10. Seitons en vinagre 11. Gambes a l’allet 12. Gambes arrebossades 13. Pop a la gallega amb oli de tòfona 14. Pop a la brasa 15. Cecina de vedella 16. Pebrots del Padrò 17. Olives 18. Musclos a la marinera 19. Cloïsses a la marinera 20. Formatge manxec amb panses i nous 21. Bomba picant
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	Llenguado a la planxa
	21.90€
	24.90€
	21.90€
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	Ració de 800 g
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	22.90€ 25.90€
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	Espaguetis a la bolonyesa
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	Espaguetis amb gambes en salsa marinera
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	11.90€ 16.90€ 15.90€
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